Frihlingsrollen

Hausgemacht, vegetarisch, frittiert, 4 Stk. 9 —
Wan Tan

Hausgemachte frittierte Ravioli, gefiillt mit Poulet, 5 Stk. 9.—
Crevetten in Tempura-Panko-Teig

Hausgemacht, frittiert, 5 Stk. 9 —

Die Vorspeisen werden mit einer Sweet&Sour-Sauce serviert

“Thot Man Gung”

Hausgemachte Crevettenplatzchen, gewtirzt mit Chilipaste
und Limettenblattern, frittiert an leichter Panko-Panade, serviert

an einer slisslichen Pflaumensauce, 5 Stk. 9.50

“Som Tam”
Frischer Salat von griiner Papaya, Riebli, Knoblauch, Chili,
Schlangenbohnen, Erdniissen und getrockneten Crevetten

19—
kleine Portion 12.—

“Yam Wunsen”

Lauwarm servierter Glasnudelsalat mit frischen Krdutern, Gewtlirzen

und frischem Chili

mit Tofu, Crevetten, Schweinefleisch oder Poulet 25.—/27.50

“Nam Tok”
Warmer Fleischsalat mit frischen Krautern, Gewtirzen und

getrocknetem Chili
mit Rindfleisch oder ganzer Fisch (Tilapia) 29—

Schweinefleisch oder Fischfilet (Barramundi) 27.50

“Laab Gai”

Warmer Salat von gehacktem Poulet, mit frischen Krdutern,

Gewdirzen und getrocknetem Chili 27.50

Die Basis unserer “Salat”-Sauce, besteht aus Fischsauce,
Zitronensaft und Zucker

“Tom Yam Gung // Taohoo”
Wiirzige klare, leicht sduerlich-scharfe Suppe mit frischen
Krautern, Gewdirzen und Pilzen

mit Crevetten 27.50

oder Tofu 25—

“Tom Kha Gai // Taohoo”

Wiirzig cremige Kokossuppe mit frischen Krautern,
Gewdirzen und Pilzen

mit Poulet 27.50

oder Tofu 25—

“Gaeng Kieuw Wan”

Griines (mittel-)scharfes Thaicurry mit thailandischen Auberginen,

stissem Thaibasilikum, Bambussprossen und Bohnen
mit Tofu 25—
Poulet, Schweinefleisch, Crevetten oder

Fischfilet (Barramundi) 27.50

Rindfleisch 29—

“Pad Kaprao”

An hausgemachter Knoblauch-Chili-Paste und Austernsauce
Gebratenes nach Wahl mit Bambussprossen, Schlangenbohnen,
und wiirzig herbem Thaibasilikum

mit Tofu 25—

Poulet, Schweinefleisch oder Crevetten 27.50

Rindfleisch 29—

“Bet Thot”

Knusprig gebratene Ente nach Art des Hauses auf frischem
Gemtuse vom Wok, serviert mit einer hausgemachten

susslich-wirzigen Sauce 30.—

“Pad Pak Ruam”

Frisches gebratenes Gemiise vom Wok an Soja- und
Austernsauce, mit oder ohne Ingwer, Scharf oder nicht

mit Tofu 25—
Poulet, Schweinefleisch, Crevetten oder
Fischfilet (Barramundi) 27.50
Rindfleisch 29—

“Khao Pad”

Gebratener Reis vom Wok an Sojasauce mit Gemuse und Ei

mit Tofu 25—
Poulet, Schweinefleisch oder Crevetten 27.50
Rindfleisch 29—

“Pad Si lu”
Gebratene Reisnudeln vom Wok an Sojasauce mit GemUse
und Ei

mit Tofu 25—
Poulet, Schweinefleisch oder Crevetten 27.50
Rindfleisch 29—

“Jim Jum”

NUR AUF VORBESTELLUNG!

Thaildndisches Sukiyaki, geeignet ab 2 Personen
Wiirzige Suppe mit frischen Kréutern serviert im Hot-Pot,
dazu Glasnudeln, Gemiise, eine gemischte Fleischplatte und

eine gemischte Meeresfriichteplatte 75.—
Beilagen

Jasminreis 3.50
Gebratener Reis 6.50
Gebratene Reisnudeln 6.50
Gebratenes Wokgem(ise 14—

Fragen sie uns nach unseren Gluten-freien und
Veganen Optionen, wir beraten sie auch gerne beziiglich
Nahrungsmittelallergien!

Alle Gerichte sind auch als Take-Away erhiltlich!

Fleischdeklaration

Poulet, Schweinefleisch und Rindfleisch: Schweiz
Crevetten: Vietnam, Aquakultur/Zucht

Fisch: Vietnam & Thailand, Aquakultur/Zucht
Ente: China

Alle Preise in CHF, inkl. 7.7% MwSt.



